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@ PREMIX NUTRITIONNEL AUGMENTANT LA DIGESTIBILITE DES NUTRIMENTS (PROTEINES ET LIPIDES) 
^ CHEZ LES ANIMAUX D ELEVAGE. ' 

^7)Premlx allmentaire destin6 k am6liorer la digestibility 
des nutriments. 

L'invention conceme un complexe nutritionnel qui, ajout6 
a {'aliment, soit pendant sa fabrication en usine. soit au mo- 
ment de sa distribution en elevage, pemiet k I'animal de 
mieux le digerer, llmitant ainsi les risques de troubles di- 
gestifs qui se compliquent en diariti^es dites "blanclies". 
souvent mortelles. 

Ce complexe nutritionnel se compose de 4 substances 
enumerees plus haut. dans la fourchette de composition in- 
diqu^e. 

Dans des cas specifiques, la teneur de ces substances 
pouma varier entre 0 g et 100 g par unit6 sur support. 
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Demande de Brevet d' invention 

Description 
-1- 

La presente invention conceme un complexe nutritionnel destine a ameliorer la 
digestibilite des nutriments chez les jeunes animaux d^elevage, au stade 
monogastrique. 

11 est frequent de rencontrer des troubles digestifs chez les animaux, provoques 

par une mauvaise activite des lipases ou des proteases. Ces troubles digestifs se 
traduisent souvent par des diarrhees dites « blanches », qui necessitent souvent 
une antibiotherapie, couteuse du point de vue financier, mais aussi du point de 
vue de Thygiene. Ces diarrhees entrainent des mortaHtes plus ou moins 
importantes dans les elevages. 

Le but du complexe nutritionnel present est d'optimiser ces actrvites 
enzymatiques, en leur preparant un terrain plus favorable. En efifet, la 
composition de ce complexe est teDe que les mecanismes de la digestion sont 
amplement facilites. 

Les proteines peuvent parfois presenter une conformation ou une structure 
chimique peu favorable a leur destruction enzymatique. U convient done de 
denaturer ces proteines par une acidification lactique, en portant dans le 
complexe une quantite d'acide lacdque comprise entre Ig/Iitre ou /kg de 
complexe sitr son support. Cet acide lactique assurera la destruction de la 
conformation native des proteines, en pardculier des proteines phosphorylees 

comme la caseine du lait. 

Cette denaturation permet Tacces aux sites specifiques de Taction de la pepsine, 
de la trypsine et de la chymotrypsine. L' action enzymatique des autres proteases 
(carboxyi>eptidase, aminopeptidase) pent alors parachever la destruction de la 
structure primaire des proteines a digerer, aboutissant aux acides amines libres 

qvti traverseront la barriere intestinale, evitant a la flore intestinale de trouver les 
substrats d'une activite de type fermentaire, precisement a Porigine des diarrhees 
« blanches ». 

Cette seule acidification n'est pas sufiSsante pour limiter le risque de diarrhees 
« blanches » ; si la prise en charge des matieres grasses par la bordure en brosse 

de rintestin est defaillante, pour cause d'une insuffisance d'emulsification, 
r accumulation des lipides dans la lumiere intestinale peut nuire aux activites 
enzymatiques diverses, notamment celles des proteases evoquees plus haut. 
De plus, cette mauvaise assimilation des Itpides maintient T efifet de « repletion » 
qui entraine des pertes d'appetit, done un affaiblissement general de Torganisme, 

avec toutes les consequences imaginables sur le plan infectieux. 
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Pour lever ce risque d' accumulation des matieres grasses alixnentnircs. ii convicni 
dene d'acccntucr remulsiiication. cn augmentant la s>-nthese des sels bilinires. 

L'addition des precurseurs de ces sels biliaires. notammenl la taurine (acide 
taurochoUque), et le ghxocoUe (acide gl\*cocholiqiie), dans des leneurs 

comprises chacune entre Ig^tre ou /kg et lOOg/Iitre ou /kg de complexe sur 
son supi>ort contribue trcs fortement a activer cette fonction hepatique.On 
diminue ainsi le risque de surcharge lipidique dans Tintestin, c'est a dire, on 
optimise ainsi remulsification des matieres grasses, en voie de la formation des 
micelles Upidiques, qui seronl prises en charge par la bordure en brosse. 

Tous ces mecanismes enumeres se font grace a un renfort energetique. U est 
indispensable, pour assurer la reussite d'un tel principe, de l accompagner de 
facteurs favorisant la foumiture d*energie. L 'addition de carnitine, dans une 
teneur comprise entre Ig'litre ou /kg et lOOg^litre ou /kg de complexe sur son 
support favorise le transfert des matieres grasses intraceUulaires sur leur site de 

combustion, qui est la mitochondrie. Cette combustion inlramilochondriale 
foumil done Tenergie necessaire, au moment meme ou les cellules de I'appareil 
digestif en ont le plus besoin. 

Le complexe nutritionnel peut se presenter sous forme d'un melange dc poudre 
que Ton ajoutera a Taliment en cours de fabrication, ou bien que Televeur peut 
additionner a Taliment avant de le distribuer a ses animaax : mais ce complexe 
est aussi sous forme liquide, utilisable directement en ele\'age. 
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REVENDICATIONS 

1- FrcitiLx nutritionncl dcstitKS i optimiscr la digestion des proleines et des Upidcs 
du repas chez les atiimaux jcuncs au Blade monogastriquc caracterise en ce qu*il 
contienl a la fois : 

a - un produif acidifiant, pour assurer la denaCuration des prol<5fncs ; 

b - deux constihiants destines a fsvoriscr la synthase dc scis bfliairc«, 
Icsqucls garantiront remulsificalion des graisscs^ cn vuc dc Icur prise en 
charge c^ttmalc par la bordure en brosse . 

2 - Prcmix nutritionncl scion la rcvcndication (1), caract6rise en ce qu'U 
comportc une siibstance d^optimtsatJon dc la couvcrlurc 6norg6tiqyjc dans Ic 

m^labolkme digestif ; 

3 - Premix nutritionncl selon Ics rcvendications (1) et (2), caracterise en ce qu'fl 
comportc Ics constituant^t dc la nature suivante : 

(1) a - Produit acidifiant ; acidc lacttquc, dans unc Icneur variant enlre 
Ig/litre ou /kg et lOOg^tre ou /kg dc complcxe sur son support^ 

(1) b - Un pr^cui^eur de sets biliaires ': la taurine, dans une teneur 
comprise cntrc Ig/litro ou/kg el lOOg/litre ou /kg de complexe sur son support ; 

(J) c - Un pricurscur dc scls biliaires : Ic glycocollc, dans unc teneur 
comprise cntrc lg/!itrc ou/kg ct lOOg/litrc ou /kg dc complcxe sur son support ; 

(2) d • Un facteur de la couverture ^ncxg^tique de la mitochondrie : la 
carnitine, dans unc teneur comprise entre Ig/litrc ou /kg et lOOg/Iitre ou /kg dc 
complcxe sur son support. 



BEST AVAILABLE COPy 



